
Vins au verre/Pichet
Champagne	 12 cl�

Bollinger, spécial Cuvée Brut 	 16

Blancs	 12 cl� 50 cl

Domaine de la Bidière, Muscadet Sèvre et Maine AOP	 5� 20

Dumnacus, Côteaux du Layon AOP	 6� 23

Domaine Gérard Bigonneau, Quincy AOP	 6,5� 25

Domaine Olivier Foucher, Menetou Salon AOP	 7,5� 28

Domaine Régnard « Chardonnay », Bourgogne AOP	 8,5	� 32

Château Saint-Maur « L’Excellence » Cru Classé,	 11� 39 
Côtes de Provence AOP

Rouges	 12 cl� 50 cl

Domaine Sylvain Bruneau « Vieilles vignes »,	 5,5� 22 
Saint-Nicolas de Bourgueil AOP V A

Château Haut-Reys, Graves AOP	 6� 23

« La Vigne du Loup », Pic-St-Loup AOP	 7� 26

Domaine des Roches Neuves « Thierry Germain »,	 8� 30 
Saumur Champigny AOP V A 

Domaine Régnard « Pinot Noir », Bourgogne AOP 	 8,5� 32

Domaine Jean Foillard, Morgon AOP	 9� 34

Rosés	 12 cl� 50 cl

Domaine Arnaude, Var IGP 	 4,5� 18

Domaine Estoublon « Roseblood », Méditerranée AOP	 6,5� 25

Château Saint-Maur « Saint M » Cru Classé,	 7,5� 28 
Côtes de Provence AOP

Maison Sainte-Marguerite « Cuvée Symphonie »,	 10� 37 
Cru Classé, Côtes de Provence AOP V 

Prix nets exprimés en euros € – Service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

Carpaccios
	 2 assiettes au choix�  

avec frites ou salade …… 21,5

Basilic 
huile, pesto, basilic

Mozzarella 
huile, pesto, basilic, mozzarella

Thaï 
huile, pesto, basilic, gingembre, chutney d’ananas, sésame

Japonais 
huile, pesto, basilic, gingembre, wasabi, sauce soja, sésame

Grec 
huile, pesto, basilic, concombre, féta

Roquefort 
huile, pesto, basilic, roquefort, noix

Seguin 
huile, pesto, basilic, chèvre, noix

Parmesane 
huile, pesto, basilic, parmesan, champignons

Tapenade 
huile, pesto, basilic, tapenade, parmesan

Oriental 
huile, pesto, basilic, tapenade, piment, persil

Des marais 
huile, pesto, basilic, salicornes marinées

Niçois 
huile, pesto, basilic, œufs mimosa, anchois, olives, câpres

Provençal 
huile, pesto, basilic, tomates, ail, persil

Aristote 
huile, pesto, basilic, oignons, câpres, persil

Italienne 
huile, pesto, basilic, parmesan, roquette, vinaigre balsamique

Mezzés
Brioche de Focaccia tiède, olive kalamata v 

2/3 pers …… 12.5

—  pour accompagner  — 

 Tapenade olive tomate confite …… 4.5 v

Caviar d’aubergine épicé …… 4.5 v

Tatoomi …… 24 
crevettes roses, bigorneaux, bulots, 4 accras de morue, 2 

toasts de saumon fumé, 2 nems de poulet, 
rillettes de saumon

Panier croustillant …… 15.5 
2 accras, 2 nems poulet, 2 beignets crevette, 

2 beignets fromage

Iberico bellota …… 45 
jambon affiné 28 mois, tranché finement, 4 pan con tomate

Samoussas de légumes …… 14 v 
caviar d’aubergine épicé

Rillette de saumon …… 13 
saumon frais et saumon fumé par nos soins 

Beignets de crevettes 
par douze ……  25    par six …… 13

Accras de morue 
par douze …… 16,5    par six …… 8,5



Entrées
3 œufs mayo « Georges K » …… 7

3 nems de poulet …… 9.5

Soupe de poissons de roche safranée …… 13.5

Saumon fumé au sel de Guérande, fumé par nos soins …… 18.5

Saumon gravelax fumé, wakamé …… 13.5

Six palourdes farcies …… 13    Douze Palourdes farcies …… 25

Foie gras de canard au torchon, 
brioche, chutney de figue et orange confite …… 23

Poêlée de couteaux (200g) à la ouessantine …… 14

Coquilles gratinées à la Bretonne, champignons …… 19.5

Crudo de Saint-Jacques sur coques, en 3 saveurs …… 19

Fruits de mer
Gros bigorneaux (200g), mayonnaise …… 13.5

Bulots (200g), mayonnaise …… 11

Crevettes roses (200g), mayonnaise …… 12.5

½ Araignée (500gr) …… 13.5

Langoustines vivantes (400g), mayonnaise …… suivant la criée

Huîtres creuses
six n°3 de l’île aux moines …… 14.5 

neuf n°3 de l’île aux moines …… 21.5

Plateau de pêche à pied …… 21,5
2 huîtres creuses n°3, ½ tourteau 

(300g), bulots, bigorneaux, 
2 crevettes roses

Huîtres plates
35 …… six n°00 de prat ar coum 
51 …… neuf n°00 de prat ar coum

Plateau de coquillages …… 37,5
3 palourdes, 6 bulots, bigorneaux, 

3 huîtres creuses n°3, 
3 huîtres plates n°00

Plateau Mareyeur  - par personne …… 52
½ araignée (500g), langoustines (150g), 
crevettes roses, 2 huîtres creuses n°3, 

2 huîtres plates n°00, 3 palourdes, 
bigorneaux, bulots

Saint-Jacques
—  Fraîches de la Baie de Saint-Brieuc  —

Crudo de Saint-Jacques sur coques en 3 saveurs …… 19

Coquilles gratinées à la Bretonne, champignons  …… 19.5

Brochette de noix snackées, pruneaux et pancetta grillée, 
beurre citron …… 32

Miso de Saint-Jacques, Pak ChoÏ braisé, 
mouillette briochée au wasabi …… 32

Poissons
Cabillaud sur plancha, cocos au pistou et tomate confite …… 27

Poulpe grillé, patate douce rôtie, croûte de cajous, 
huile au piment d’espelette …… 29

Couteaux à la ouessantine (400g), riz basmati …… 26.5

Dorade royale entière, cuite au four (500g), légumes de saison …… 29.5

Tataki de thon, sauce soja, sésame, nouilles sautées aux légumes …… 27.5

Ragoût de homard bleu, flambé à l’armagnac …… 59

Bouillabaisse de Nina (pour 2 personnes) …… 89 
dorade sébaste, rouget grondin, dorade royale, suivant la criée 

(35 min de préparation)

Pâtes
Mezzi Rigate au jambon et gorgonzola …… 18

Mafaldine aux palourdes, tomates et basilic …… 25 

Mezzi Rigate à la truffe, crème de parmesan, rostello …… 34

Tartares
—  200g avec frites ou salade  —

Boucher, classique …… 21

Italien, parmesan, et tomates confites …… 22.5

Caesar, aller-retour classique (supp. gorgonzola 2€) …… 22

Viandes
Suprême de pintade rôti, bouillon tajine, semoules et amandes …… 25

Faux-filet émincé, beurre noisette, pommes grenailles …… 28

Filet de bœuf rôti en cocotte, foie gras, champignons, fine purée truffe 
ou pommes maxim’s  …… 39

Côte de bœuf (pour 2), ferme du Val de Loire, (900g) …… 105 
 pommes maxim’s

Burger classique de Nina …… 21.5

Burger camembert rôti …… 24.5

Salades & Oeufs
Marina beach …… 21.5 

salades mélangées, maquereau, saumon et cabillaud fumés par nos 
soins, fruits de saison

Bowl-Pornichet …… 20.5 
taboulé, edamame, avocat, oignons rouges, mangue, graines de chia 

et de courge, noix de cajou, saumon ou féta bio

Végétarienne …… 21.5 v 
camembert rôti, laitue, pomme granny,  graine de courge et noix, 

vinaigrette de cidre

 Omelette bio à la truffe, cœur de laitue …… 32 v

Burger veggie, portobello, caviar d’aubergine, 
tomme de savoie, œuf tartare …… 22 v

 Baby
— Jusqu’à 12 ans — …… 14

Filet de poisson frais, pomme purée maison 

Mini cheeseburger, bœuf haché minute, ketchup, frites

Blanc de poulet, pomme purée maison

Cornet de glace  -  Mousse au chocolat  -  Fromage blanc


